
Fahrplan

ca. 18:00 Uhr	 Treffpunkt Ausflugshafen Meersburg
ca. 23:00 Uhr	 Rückkehr Ausflugshafen Meersburg

Anfahrt

Abfahrt und Ankunft des Weinschiffs sind am BSB-Hafen Meersburg 
direkt unterhalb des Staatsweinguts an der Uferpromenade in der 
Unterstadt.
Mit dem PKW oder den öffentlichen Verkehrsmitteln zum Fährehafen 
Meersburg. Dort finden Sie ausreichend Parkplätze. Von hier aus 
gehen Sie ca. 5 – 10 Minuten zu Fuß zur An- und Ablegestelle des 
Weinschiffs „Bludenz“.

Unterkunft

Information	 Meersburg Tourismus
	 Tel. 0 75 32 - 4 40 40 0
	 Fax 0 75 32 - 4 40 40 40
	 info@meersburg .de
	 www.meersburg.de

Freitag, 
3. September 2010

und

Samstag, 
4. September 2010

Geniessen Sie 
gemeinsam mit den drei 

Traditionsweingütern vom Bodensee 
lukullische Ideen 
rund um den Wein.

Anmeldung

Name

Vorname

Straße

PLZ / Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Ich/wir nehme (n) teil an der lukullischen Reise  
mit dem Bodensee-Weinschiff am

❑  Freitag, 3. September 2010, 18:00 bis ca. 23:00 Uhr

❑  Samstag, 4. September 2010, 18:00 bis ca. 23:00 Uhr

mit                  Personen à 120,00 €,            gesamt €

❑  Ein Verrechnungsscheck liegt bei.

❑  �Den Gesamtbetrag habe ich an das Silencehotel Baader
mit dem Stichwort „Weinschiff“ überwiesen am

	� Bankverbindung: �Sparkasse Salem, BLZ 690 517 25,  
Kto-Nr. 1002 026 324

Die Anmeldung per Post oder Fax bitte senden an : 

Salemer Straße 5 
88633 Heiligenberg 

Fax 0 75 54-80 21 00

Für Rückfragen wenden Sie sich bitte an: Silencehotel Baader 
(Adresse auf der Innenseite) Gewährleistung / Stornogebühren: 
Bis 15. August 2010 erstatten wir Ihnen bei Rückgabe 50% des 
Reisepreises. Danach ist keine Erstattung möglich.



Der Weinbau am Bodensee ist eingebettet in eine besonders reiz-
volle Umgebung. Der See, die Hügellandschaft, das Alpenpanorama, 
Geschichte und Kultur sind hier auf außergewöhnliche Weise verei-
nigt.
Wir laden Sie wieder herzlich ein, mit uns eine kleine aber feine 
Weinreise inmitten dieser herrlichen Landschaft zu unternehmen.

Das Weinschiff fährt wieder 
am 3. und 4. September 2010

Die drei Traditionsbetriebe am See, die Weingüter des Markgrafen von 
Baden, die Spitalkellerei Konstanz und das Staatsweingut Meersburg 
präsentieren Ihnen an Bord der „Bludenz“ eine Auswahl ihrer schöns
ten Bodensee-Weine.
Im Meersburger Hafen begrüßen wir Sie auf dem Oberdeck zu einem 
Aperitif und legen dann ab in Richtung Haltnau. Auf der Fahrt entlang 
der Weinberge erläutern wir Ihnen die einzelnen Lagen, die natürlich 
auch die eine oder andere Geschichte zu erzählen haben.
Sylke Adam von Adams Garten präsentiert ihre handwerklich her-
gestellten Wein- und Traubengelees, die auch im diesjährigen Menü 
verarbeitet werden. Sie stellt sortenreine Weingelees aus verschiedenen 
Traubensorten her, aber auch andere Spezialitäten aus Früchten und 
Wein.

Danach ist weiterhin reiner Genuss in Sicht. Clemens Baader und 
seine Crew vom Silencehotel Restaurant Baader verwöhnen Sie mit 
einem Vier-Gänge Menü. Die Repräsentanten der einzelnen Weingüter 
stellen dazu ihre schönsten Weine vor und sind offen für Ihre Fragen.

Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung!

Programmablauf

am Freitag, 3. September 2010 
und am Samstag, 4. September 2010

18:00 Uhr	 Eintreffen der Gäste 
	 Begrüßung auf dem Oberdeck

18:30 Uhr	 Abfahrt Hafen Meersburg 
	 Geschichte und Geschichten rund um  
	 die Weinbergslagen am See

19:00 Uhr	� Sylke Adam erzählt von ihrer Arbeit und stellt ihre 
Spezialitäten vor. 
Anschließend „Diner Oenologique“ 
Vier-Gänge Menü mit begleitenden Weinen

23:00 Uhr	 Ankunft im Hafen Meersburg

	� Das Schiff fährt von Meersburg aus in Richtung  
Haltnau, dann zur Birnau, auf den Überlinger See 
und wieder zurück nach Meersburg.

„Diner Oenologique“

Vier-Gänge-Menü 
begleitet durch eine Auswahl unserer besten Bodenseeweine

Reichenauer Antipasti  
im Müller-Thurgau-Gelee 

auf Luftschinken

Dreierlei Crème Brûlée von der Gänseleber,  
parfümiertes Perlhuhnmus 

und Steinpilz-Kartoffelsalat  
in Weissherbst-Gelee

Caramelisierte Blumenkohlcreme  
mit Flusskrebsauflauf

Schneckennudel vom Kalbsrücken  
mit Schwarzpilzen 

an Poveradensosse und Gemüselasagne

Schokoladenmaultäschle  
auf Birnenragout mit Aromaten

Die Gelees im Menü stammen von Adams Garten

Wein und Wasser sind im Preis enthalten. 
Tischreservierungen sind leider nicht möglich.

Gästeinformation Kirchstraße 4 
88709 Meersburg 

Tel. +49 (0) 75 32-4 40 40 0 
Fax  +49 (0) 75 32-4 40 40 40 

info@meersburg.de 
www.meersburg.de

Salemer Straße 5 
88633 Heiligenberg 

Tel. +49 (0) 75 54-80 20 
Fax +49 (0) 75 54-80 21 00 

clemens.baader@hotel-baader.de 
www.hotel-baader.de

Seminarstraße 6 
88709 Meersburg 

Tel. +49 (0) 75 32-4 46 70 
Fax +49 (0) 75 32-44 67 17 

info@staatsweingut-meersburg.de 
www.staatsweingut-meersburg.de

S ta at s w e i n g u t  M e e r s b u r g
Schloss Salem 
88682 Salem 

Tel. +49 (0) 75 53-8 12 84 
Fax +49 (0) 75 53-8 15 69 

weingut@salem.de 
www.markgraf-von-baden.de

Brückengasse 16 
78462 Konstanz 

Tel. +49 (0) 75 31-128 76 0 
Fax +49 (0) 75 31-128 76 11 

info@spitalkellerei-konstanz.de 
www.spitalkellerei-konstanz.de


